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BIOG Eisleker Kéis

Haarden | Natur | Deelentramt | Paprika |
Knuewelek | Peffer | Kraider | Moschter

Hart- und Schnittkdse | Fromage a pate dure et a pate pressée

Natur | teilentrahmt | Paprika | Knoblauch |
Pfeffer | Krauter | Senf

nature | partiellement écrémé | au poivron | a l‘ail
au poivre | aux fines herbes | a la moutarde

am Stick | in Scheiben |gewdtrfelt | gerieben
en morceaux | en tranches | en dés |rapé

Die Produkte der BIOG-Kdsereien vom Kass-Haff und Schanck-Haff finden Sie in den
NATURATA-Filialen und in weiteren Geschéaften mit Bio-Sortiment.

Les produits des fromageries BIOG du Kass-Haff et Schanck-Haff vous sont proposés par
NATURATA et d"autres magasins offrant une gamme de produits bio.

Wir engagieren uns fir eine faire und assoziative Landwirtschaft.

Mit dem Kauf dieser regional erzeugten Bio-Produkte unterstltzen Sie die Luxemburger
Bio-Landwirtschaft und férdern ihre Weiterentwicklung.

Nous nous engageons pour une agriculture équitable et associative.

En achetant ces produits bio régionaux, vous soutenez l'agriculture biologique
luxembourgeoise et contribuez a son développement.

BIOG Bio-Bauere-Genossenschaft Létzebuerg
13, rue Gabriel Lippmann | L-5365 Munsbach www.biog.lu

oiko.lu
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Unsere Hof-Kasereien
Nos fromageries fermieres
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Seit 2014 betreibt die BIOG (Bio-Bauere-
Genossenschaft Létzebuerg) eine Kaserei auf dem
Kass-Haff in Rollingen/Mersch und verarbeitet
hofeigene Milch zu Frischkaseprodukten und
Weichkase.

Depuis 2014, la coopérative des fermiers
bio du Luxembourg (BIOG) exploite une
fromagerie au Kass-Haff a Rollingen/Mersch et
transforme le lait de la ferme en fromage frais
et en fromage a pate molle.

In der BIOG-Kdserei vom Schanck-Haff
(Hupperdange) wird bereits seit 1989 ,Eisleker”
Hart- und Schnittkdse hergestellt.

Depuis 1989 déja, la fromagerie BIOG, installée
au Schanck-Haff a Hupperdange, produit
du fromage a pate dure et a pate pressée,
commercialisé sous le nom de , Eisleker Kéis“.

Da beide Hofe nach den Richtlinien der biodynamischen Landwirtschaft bewirtschaftet werden,
sind die verarbeitete Milch, und somit auch alle Kasereierzeugnisse, in Demeter-Qualitat.

Les deux fermes étant exploitées selon les régles de la biodynamie, le lait, et donc tous les
produits des fromageries BIOG, sont de qualité Demeter.

Auf beiden Hofen haben die Kiihe viel Weidegang, erndhren sich Gberwiegend von Gras und Heu
und liefern somit eine sehr hochwertige Milch.

Les vaches des deux fermes sont souvent mises en pature, se nourrissent surtout d‘herbe et de
foin et produisent donc du lait de tres haute qualité.
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BIOG Stoffi
Natur
Speisequark | Fromage blanc

BIOG Kraider-Stoffi
Krauterquark | Fromage blanc aux
fines herbes

Jedes BIOG-Kasereiprodukt hat seinen
eigenen Charakter. Von mild-cremig bis kraftig-
wirzig findet jeder Kaseliebhaber seinen
Lieblingskase.

Les fromageries BIOG produisent des fromages
qui possédent chacun leur propre caractere.
Doux et crémeux, intenses et aromatiques, ils
séduisent les amateurs de fromage.

Der BIOG-Kase wird traditionell hergestellt,
mit viel Handarbeit, K&nnen und Kreativitat —
und altbewahrter Technik.

La production des fromages BIOG n’est pas
dominée par la technique mais repose sur la
tradition, la main d’ceuvre, le savoir-faire et la
créativité.

BIOG Frésche Kéis
Natur

Frischkdse Natur
Fromage frais nature

BIOG Klenge Méllen

Weichkase mit Weillschimmel
Fromage a pate molle a crolte
fleurie



